
Restaurantes

TEX-MEX
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Incluído:
Lâmina lisa

GuacamoleMoleCeviche

Conjunto CL 50 
Ultra Tex-Mex

Um conjunto completo  para preparar 
legumes frescos para todas     as suas 
especialidades!

R 3-1500 Facilite o seu quotidiano ao processar uma série de 
ingredientes premendo um único botão!

www.robot-coupe.com
Peça uma demonstração 
gratuita na sua cozinha!

Poupe tempo e dinheiro 
ao preparar todos os seus 
pratos



Incluído:

28112
Kit de corte aos 
cubos 10 mm

39881
Kit de limpeza de 

cortador aos cubos 

28064
Fatiador 3 mm

28065
Fatiador 5 mm

28058
Ralador 3 mm

28059
Ralador 5 mm

107812
Suporte mural

Molho “Salsa”Feijão fritoLimonada

Incluído:
Lâmina e pé 
facilmente 
amovíveis

MP 550 Ultra Prepare grandes quantidades num  
instante!

Pico de galloFajitas Tacos



CL 50 Ultra
550 Watts
375 Rt/mn

R3-1500
650 Watts

1500 Rt/mn

MP 550 Ultra
750 Watts

9000 Rt/mn
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DISTRIBUIDOR
NORMAS: 

Máquinas conformes com :
•  Com as disposições das directivas europeias 

seguintes e com as legislações nacionais que 
as transpõem: 2006/42/CE, 2014/35/UE, 
2014/30/UE, 2011/65/UE, 2012/19/UE, CE 
n° 1935/2004, UE n° 10/2011. 

•  Com as disposições das normas europeias 
harmonizadas seguintes e com as normas que 
definem as prescrições relativas à segurança 
e à higiene: EN ISO 12100:2010, EN 60204-
1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34, EN 1678. 

FABRICADO EM FRANÇA POR ROBOT-COUPE S.N.C.

Direcção geral, França, internacional e Marketing : 
Tél.: + 33 1 43 98 88 33 
Fax : + 33 1 43 74 36 26 

48, rue des Vignerons 
94305 Vincennes Cedex - France 

email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com


