robot ¢ coupe’

Sapientemente miscelato
In pochi secondi

PRODOTTO
IN FRANCIA



& ROBUSTO

Robot-Coupe lancia
la gamma di
Kitchen Blenders!

2 modelli Scopri
il video

Testato e approvato

da tutti gli chef!

v Ristorazione commerciale
v Ristorazione collettiva

v Artigiani e supermercati




#THESOLUTION

Qual e la tua ricetta?

Zuppe e

vellutate Salse

Miscela ingredienti e liquidi per
preparazioni fatte in casa
ottenendo risultati finissimi!

Impasti

Coulis
e puree




In pochissimo tempo lavora piccole e grandi quantita
con risultati finissimi.

Bicchiere di grande capacita

Potenza motore fino a 1200 W Massima resa
dei flussi

X-Flow"

Technology

Gruppo coltelli: 4 grandi lame asimmetriche
— per ottimizzare il volume di miscelazione

Nervature del bicchiere: appositamente progettate
— miscelazione degli ingredienti migliorata

Coperchio: ottimizzato
— spingere il flusso della preparazione verso le lame

Bicchiere e coltelli .8
in acciaio inox

Bloccaggio

della vasca al motore &
progettato per ridurre le
vibrazioni




Facile da maneggiare, anche a pieno carico

ﬁmﬁ Timer

@ Conto alla rovescia

ﬁ @ I @ Cronometro

Impugnatura
Soft Touch

[@,) Il piu silenzioso
Blender sul mercato

Seconda maniglia

— Facile da
maneggiare, anche
a pieno carico

Coperchio con tappo rimovibile
Possibilita di aggiungere liquidi/ingredienti
in fase di lavorazione.

Facile da pulire

— Il gruppo coltelli di facile smontaggio grazie all’attrezzo dedicato per un lavaggio
accurato.

— Tutte le altre parti a contatto con gli alimenti possono essere facilmente smontate
e sono lavabili in lavastoviglie.

~—
Coperchio a tenuta
stagna
<) con funzione di
sicurezza antispruzzo

@] Bicchiere e coperchio
con chiusura di
sicurezza

Conforme
agli standard
professionali




Robot-Coupe lancia la gamma di Kitchen Blender!
La linea include due modelli, il BL 3 e il BL 5, con
bicchieri di grande capacita (3 Le 5 L).

Testati ed approvati da tutti i cuochi, i Kitchen Blender Robot-coupe sono LA soluzione
ideale per tutte le preparazioni culinarie liquide.

Potenti e robusti, utilizzano X-Flow technolgy che permette in pochissimo tempo di
lavorare piccole e grandi quantita con risultati finissimi.

Permettono di ottenere un’ampia gamma di preparazioni come vellutate, zuppe, salse,
coulis e impasti.

Questi blender sono facili da usare ed estremamente sicuri e garantiscono una
lavorazione facile ai cuochi e al loro staff.

robot ¢y coupe’

Lo sapevi?

Robot-Coupe invento il suo primo robot da cucina
piu di 60 annifain Borgogna, unaregione del centro
della Francia. Robot-Coupe progetta, sviluppa
e fabbrica apparecchiature per la preparazione
culinaria dal 1961, soddisfando le esigenze di
professionisti come i ristoratori, i pasticceri o i
servizi di catering. Per aiutarli nel loro lavoro di
tutti i giorni, Robot-Coupe ha sviluppato la sua
esperienza nelle cucine di tutto il mondo ed alcuni
dei suoi prodotti sono diventati veri e propri best-
seller, facendo dell’Azienda un leader indiscusso
nel settore.
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